A\imenw

ARTIGO

ESTUDO COMPARATIVO DE QUEIJARIAS ARTESANAIS INSPECIO-
NADAS NA MICRORREGIAO DA CANASTRA ENTRE 2013 E 2023

COMPARATIVE STUDY OF ARTISAN CHEESES INSPECTED IN THE
CANASTRA MICROREGION BETWEEN 2013 AND 2023

Brenda Ledo de Macedo!
Médica Veterinaria, P6s-graduada em Gestao da Qualidade, Higiene e Tecnologia e Produ-
tos de Origem Animal do IFOPE, Belo Horizonte, Minas Gerais, Brasil.
https://orcid.org/0000-0003-4902-6175

mvbrendaleao@qgmail.com

Camila Paula Martins?
Discente de Medicina Veterinaria do UNIFOR-MG, Formiga, Minas Gerais, Brasil.
https://orcid.org/0009-0002-5493-2279

paulamartinscamila99@gmail.com

Prof. Leonardo Borges Acurcio®
Docente do curso de Medicina Veterinaria do Centro Universitario de Formiga (UNIFOR
MG), Formiga, Minas Gerais, Brasil
https://orcid.org/0000-0002-2981-5479

leoacurcio@uniformg.edu.br

linvestigagéo, Administragdo do Projeto, Escrita — Primeira Redagdo

2Escrita — Revis&o e Edicdo
3Supervisio, Metodologia, Validacdo

Recebido: 02/04/2024. Parecer: 04/06/2024. Corrigido: 07/06/2024. Aprovado: 13/06/2024.

Publicado: 05/07/2024

® - . : : L .
Esta obra esta licenciada com uma Licenca Creative Commons Atribuicdo 4.0 Internacional.

RESUMO

O presente trabalho comparou o nimero
de queijarias, produtoras de QMA, inspeci-
onadas na microrregido da Canastra nos
anos de 2013 e 2023, a fim de verificar
guais impactos as alteracdes legislativas ti-
veram sobre a regularizacéo das queijarias
artesanais no territério. Foi comparada a
gquantidade de queijarias inspecionadas no
periodo, por municipio e esfera de inspe-
¢do. Os dados obtidos demonstram que
atualmente ha queijarias inspecionadas
pelo SIM, SIE e SIF. Verifica-se que houve
um aumento de 161,54% de queijarias ins-
pecionadas no periodo avaliado. O princi-

pal fator atribuido a esse aumento foi a im-
plantacdo do SIM nos municipios do terri-
tério.

Palavras-chave: Descentralizacdo. Inspe-
¢ao. Queijo minas artesanal.

ABSTRACT

The present work compared the number of
cheese factories, producing QMA, oper-
ated in the Canastra microregion in the
years 2013 and 2023, in order to verify the
impacts of the legislative changes carried
out under the regularization of artisanal
cheese factories in the territory. The num-
ber of cheese factories operated in the pe-
riod was compared, by municipality and
sphere of inspection. The data obtained
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demonstrate that there are currently
cheese factories operating under SIM, SIE
and SIF. It can be seen that there was an
increase of 161.54% in the number of
cheese dairies operated in the period eval-
uated. The main factor attributed to this in-
crease was the implementation of SIM in
the territory's municipalities.

Keywords: Decentralization. Inspection.
Artisanal Minas cheese.

1 INTRODUCAO

O Queijo Minas Artesanal (QMA) é
0 produto elaborado a partir do leite cru, in-
tegral, de producao prépria, com utilizacao
de soro fermento (pingo), 0 que proporci-
ona consisténcia firme, cor e sabor pro-
prios (IMA, 2020). O QMA pode ser produ-
zido em todo territério do estado, porém, ha
regides que sao caracterizadas por possu-
irem tradicdo historica e cultural de fabrica-
¢ao do produto. Atualmente, dez microrre-
gibes sdo caracterizadas por sua produ-
¢ao: Araxa, Campos das Vertentes, Canas-
tra, Cerrado, Diamantina, Entre Serras da
Piedade ao Caraca, Serras de Ibitipoca,
Serra do Salitre, Serro e Triangulo (SE-
APA-MG, 2023).

A regido da Serra da Canastra esta
situada no Sudoeste de Minas Gerais e é
reconhecida como produtora de Queijo Mi-
nas Artesanal ha mais de dois séculos (Ra-
fael, 2017). A microrregido é composta por
oito municipios: Bambui, Delfin6polis, Me-
deiros, Piumhi, Sdo Roque de Minas, Tapi-
rai, Vargem Bonita (IMA, 2004) e S&o Joao
Batista do Gléria (IMA, 2016). Os sete pri-
meiros municipios foram reconhecidos
através da Portaria n°® 694, publicada em
2004 (IMA, 2004). Posteriormente, em

2016, por meio da Portaria n°® 1687 (IMA,

2016), o municipio de Sao Jodo Batista do

Gléria foi incluido ao territério. Além de ca-
racterizada, a regido é uma Indicagédo Ge-
ografica (IG), registrada sob a modalidade
de Indicacdo de Procedéncia, pelo Instituto
Nacional da Propriedade Industrial desde o
ano de 2012 (INPI, 2012). O municipio de
Séo Jodo Batista do Gléria ainda esté sob
processo de inclusdo na IG.

O leite € um alimento altamente nu-
tritivo, porém, suscetivel a agcdo microbi-
ana. A contaminacdo microbiolégica do
produto € proveniente de condi¢des insa-
tisfatérias de higiene durante a ordenha
e/ou seu processamento (Durr et al., 2004;
Raymundo et al., 2017; Souza, 2019).
Além das questdes relacionadas a obten-
¢ao e ao processamento, a qualidade do
leite também esta diretamente ligada a sa-
nidade animal, ja que ele pode transportar
agentes zoondticos (Callefe, Langoni,
2015). Por esses motivos, legalmente é
prevista a obrigatoriedade da pasteuriza-
¢ao ou realizacdo de tratamento térmico
equivalente, somente eram excluidos
dessa obrigatoriedade os queijos feitos a
partir de leite cru maturados por periodo
superior a 60 dias (MAPA, 1996). O peri-
odo de maturacao exigido inviabiliza a co-
mercializagdo dos queijos devido as altera-
¢Oes sensoriais produzidas pela extensa
maturacao e alteracdo do padréo sensorial
esperado do Queijo Minas Artesanal.

O estado de Minas Gerais foi pio-

neiro na criacdo de uma legislacéo voltada
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aos produtos artesanais, através da Lei n°®
14.185, publicada no ano de 2002, que dis-
punha sobre a elaborag&o do Queijo Minas
Artesanal e dava outras providéncias (Mi-
nas Gerais, 2002b). Essa legislagdo previa
0 cadastramento das queijarias junto ao
Instituto Mineiro de Agropecuaria (IMA), as
gquais eram auditadas para verificacdo dos
requisitos higiénicos-sanitarios e para habi-
litacdo e comercializacdo dos queijos den-
tro do territorio do estado.

No ano de 2011, através da publi-
cacdo da Instrugdo Normativa n° 57 (IN
57), foi permitido que os queijos tradicional-
mente elaborados a partir de leite cru fos-
sem maturados por periodo inferior a 60
dias, desde que fossem apresentados es-
tudos técnico-cientificos que comprovas-
sem que a reducdo da maturacdo ndo com-
prometeria a qualidade e inocuidade do
produto (MAPA, 2011), porém, a publica-
¢ado desta IN ndo impactou na cadeia de
producao, pois delega a validacdo desses
estudos a um comité técnico-cientifico de-
signado pelo Ministério da Agricultura Pe-
cuaria e Abastecimento (MAPA). Doze
anos apos a criacao da primeira legislacéo
voltada ao QMA, foi publicada a Instrucédo
Normativa n° 30/ 2013 (IN 30), que conce-
dia a mesma permissao que a IN 57, atual-
mente revogada, porém, delega a valida-
¢ao dos estudos técnico-cientificos aos or-
géos estaduais e/ou municipais reconheci-
dos pelo SISBI-POA. A publicacdo da IN 30
trouxe um novo panorama a producao do

Queijo Minas Artesanal, pois permitia sua

comercializacdo, de forma legal, com ca-

racteristicas sensoriais aceitas pelo mer-
cado consumidor e, conseguentemente,
propiciava aos produtores uma forma de
sustento através da producéo regularizada.
Atualmente, preconizam-se 14 dias de ma-
turagcdo para microrregidao da Canastra
(IMA, 2021).

Foram diversos os acontecimentos
no cenario legislativo da producao artesa-
nal ao longo de uma década da promulga-
¢ao da IN 30. A consolidagdo desse mo-
delo de producéo, no ambito legislativo fe-
deral, se deu através da Lei n® 13.680, que
permitiu a comercializacao interestadual de
alimentos produzidos de forma artesanal
identificados através do Selo Arte (Brasil,
2018). No ano de 2019, foi promulgada a
lei federal n°® 13.860, que dispbe sobre a
elaboracdo e comercializacdo de queijos
artesanais e da outras providéncias (Brasil,
2019).

A regularizacdo das queijarias pro-
dutoras de Queijo Minas Artesanal € orien-
tada pela legislacédo estadual, a qual € ba-
seada nos estudos que foram desenvolvi-
dos para o produto em questdo. Atual-
mente dispde-se que, considerando-se a
producdo e comercializacdo dos queijos ar-
tesanais de Minas Gerais, o estabeleci-
mento deve ser registrado junto ao servigco
de inspecdo estadual (IMA), municipal
(SIM) ou consorcio intermunicipal (Minas
Gerais, 2020). Atualmente sabe-se tam-
bém que existe a possibilidade de registro

das queijarias artesanais no Servico de
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Inspecédo Federal (SIF) (Brasil, 2013). O re-
gistro do estabelecimento em um Servigo
de Inspecdo tem como objetivo o cumpri-
mento da obrigatoriedade de fiscalizagao
prévia do ponto de vista sanitario, dos pro-
dutos de origem animal (Brasil, 1950).
Diante do exposto, objetivou-se
com este trabalho verificar o nidmero de
gqueijarias artesanais inspecionadas nos
anos de 2013 e 2023, na microrregido da
Canastra, a fim de verificar quais impactos
as alteracdes legislativas tiveram sob a re-
gularizacdo da producédo artesanal dos

gueijos na regiao.

2 MATERIAL E METODOS

Objetivando-se realizar um levanta-
mento relacionando a evolugéo das legisla-
¢Oes pertinentes ao Queijo Minas Artesa-
nal e ao nimero de registros desde a cria-
¢ao da IN n° 30 (Brasil, 2013), adotou-se a
seguinte metodologia:

Foram coletados os seguintes da-
dos, obtidos a partir de registros dos 6r-
gdos competentes: 1) nimero de queijarias
cadastradas no Instituto Mineiro de Agro-
pecudaria (IMA), em 2013, por municipio; 2)
data da instituicdo do Servico de Inspecéo
Municipal de cada municipio; 3) nimero de
gueijarias registradas no IMA em 2023, por
municipio; 4) nimero de queijarias, produ-
toras de QMA, registradas no Servico de
Inspecdo Municipal em 2023, por munici-
pio; 5) nimero de queijarias produtoras de
Queijo Minas Artesanal registradas no Ser-

vico de Inspecdo Federal, em 2023, por

municipio. Os dados referentes aos itens 1

e 3 foram obtidos junto as coordenadorias
regionais do IMA; os dados referentes ao
item 2 foram obtidos a partir das secreta-
rias de agricultura dos municipios; os da-
dos referentes ao item 4 foram obtidos
junto aos Servicos de Inspecdo Municipais;
os dados referentes ao item 5 foram obti-
dos atraves de consulta no Sistema de In-
formacgBes Gerenciais do Servico de Inspe-
¢ao Federal (SIGSIF, 2023).

Os dados obtidos foram tabulados
separadamente por periodo, esfera de ins-
pecdo e municipio. Foram verificados os
nameros totais e percentuais. O percentual
do total de queijarias registradas foi calcu-
lado por esfera de inspecdo de cada muni-
cipio. Foi verificada também a representa-
tividade das esferas de inspecdo, de
acordo com o numero de queijarias inspe-
cionadas, por periodo, e o percentual foi
calculado de acordo com o nimero total de
registros no territério. Foi comparada a
adesdo aos Servicos de Inspecao, por pe-
riodo e municipio e a quantidade total de

registros no territério, por periodo.

3 RESULTADOS E DISCUSSAO
Os resultados obtidos podem ser

observados na Tabela 1.
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Tabela 1 - Queijarias artesanais inspecionadas nos municipios da Canastra e representatividade por
esfera de inspecéo, nos anos de 2013 e 2023.

QUEIJARIAS INSPECIONADAS NOS MUNICIPIOS DA CANASTRA

MUNICIPIOS (nimero e porcentagem)
2013 2023
SIM SIE SIF SIM SIE SIF

Bambui 0(0%) 4(11,4%) 0 (0%) 2 (2,9%) 1 (5%) 0 (0%)
Delfinépolis NI 0 (0%) 0 (0%) 11 (15,9%) 0 (0%) 0 (0%)
Medeiros N.A. 19 (54,3%) 0 (0%) 16 (23,2%) 5 (5%) 1 (50%)
Piumhi 0 (0%) 1(2,9%) 0 (0%) 4 (5,8%) 1 (5%) 0 (0%)
Sao Jodo Batista do Gléria N.A. N.A. N.A. 3 (4,4%) 0 (0%) 0 (0%)
Sao Roque de Minas N.I. 7 (20%) 0 (0%) 26 (37,7%) 10 (50%) 1 (50%)
Tapirai N.I. 4(11,4%) 0 (0%) N.I. 2 (10%) 0 (0%)
Vargem Bonita N.I. 0 (0%) 0 (0%) 7 (10,1%) 1 (5%) 0 (0%)

Total de queijarias registradas

0, 0, 0,
por esfera de inspec¢éo 0(0%)  35(100%) 0 (0%)

69 (100%) 20 (100%) 2 (100%)

Representatividade por esfera
de inspecéo no total de queija- 0(0%) 35 (100%) 0 (0%)
rias inspecionadas

69 (75,8%) 20 (22%) 2 (2,2%)

Legenda: N.I. = ndo instituido, utilizado para os municipios que ndo possuem SIM. N.A.= N&o se aplica, 0 municipio
de Sao Jodo Batista do Gloria ndo fazia parte do territorio em 2013.

Fonte: os autores (2023).

A descentralizacdo da inspecao di-
vidiu-se em trés esferas de competéncia:
federal, estadual e municipal. Os estabele-
cimentos registrados no Servico de Inspe-
¢do Federal (SIF) tém permissdo de co-
mercializacao interestadual e/ou internaci-
onal; os estabelecimentos registrados junto
ao Servico de Inspecao Estadual (SIE), re-
alizam comercializacdo intermunicipal,
dentro do mesmo estado; os estabeleci-
mentos registrados junto ao Servigo de Ins-
pecdo Municipal (SIM), tém permissédo de
comercializacdo dentro da area geografica
do municipio (Brasil, 1989; Brasil, 2017).

A regularizacéo das queijarias arte-
sanais no estado de Minas Gerais teve ini-
cio através do cadastramento junto ao IMA,

no ano de 2002. Para o cadastramento era

necessario: controlar o rebanho para zoo-
noses, ter abastecimento de agua potavel,
ter uma infraestrutura, o produto deveria
ser identificado através de embalagem ou
marcacdo em baixo relevo, atender os pa-
rametros microbiolégicos e fisico-quimicos
estabelecidos, seguir as etapas de produ-
¢ao descritas, controlar a qualidade da ma-
téria-prima, atestar a saude dos manipula-
dores, além de prever a assinatura de uma
carta-compromisso, onde o produtor assu-
mia a responsabilidade pelo produto (Mi-
nas Gerais, 2002a).

Em 2012 a legislacdo estadual foi
atualizada, tendo como principal mudanca
o reconhecimento de outros queijos artesa-
nais produzidos no estado e o reconheci-

mento do Servigo de Inspecdo Municipal
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(SIM) ou Federal (SIF) como possibilidade
de registro para comercializacdo (Minas
Gerais, 2012).

Verifica-se através da Tabela 1 que
até o ano de 2013 n&o havia queijarias ar-
tesanais registradas no SIM ou no SIF, na
microrregido da Canastra.

A auséncia de registros no SIM
pode ser justificada pelo fato de que ape-
nas dois dos sete municipios (28,6%) que
compunham a microrregido no periodo,
possuiam Servigo de Inspecado Municipal
constituido. Um estudo conduzido por
Lombardi e Rezende (2014), demonstrou
gue, na cidade de Uberlandia, ja havia SIM
no ano de 2013, e ressalta que a inspec¢ao
executada se demonstrou eficiente diante
da avaliacdo microbiolégica de amostras
de queijo minas frescal provenientes de
dois estabelecimentos registrados.

J& a auséncia de registros junto ao
SIF pode ser compreendida tendo em vista
gue, além da questdo da maturagdo mi-
nima de 60 dias, a legislacdo federal condi-
cionava a realizacdo dessa etapa em en-
trepostos de laticinios registrado pelo SIF
(Brasil, 1952; MAPA, 2000).

Em 2013, o tempo de maturacdo
definido para microrregido da Canastra foi
reduzido para 22 dias (IMA, 2013; Dores,
2007). Reducéo que foi consolidada atra-
vés da publicacdo da IN 30. Tendo em vista
0 comércio interestadual, o IMA estabele-
ceu as diretrizes para registro das queija-
rias e integracdo ao SISBI-POA (IMA,
2013).

Conforme demonstrado na Tabela

1, em 2013, havia 35 queijarias artesanais
cadastradas na microrregido da Canastra,
porém, nenhuma registrada e integrada ao
SISBI-POA. Através dos dados obtidos é
possivel perceber que sé havia producdes
inspecionadas em cinco dos sete dos mu-
nicipios (71,4%) que compunham a micror-
regiao.

O cadastramento sO permitia a co-
mercializacdo dentro do territério do es-
tado, portanto, em 2013, apesar dos mar-
cos legislativos, nenhuma queijaria artesa-
nal da canastra estava apta a realizar co-
mercializacdo interestadual. Situacdo se-
melhante ocorria em todo territério nacio-
nal, segundo Passos, Cintra, Guimaraes
(2014), o primeiro registro e adesdo ao
SISBI-POA de queijaria, do Brasil, aconte-
ceu em 2014, na microrregiao de Araxa.

A atualizacdo do RIISPOA, permitiu
a realizacdo de todas as etapas de produ-
¢ao nas queijarias (Brasil, 2017), o que vi-
abilizou o registro no Servigco de Inspecao
Federal. Conforme demonstrado na Tabela
1, ha duas queijarias registradas junto ao
SIF, nos municipios de Medeiros e Sao Ro-
que de Minas, o que demonstra o alcance
a uma esfera de inspec¢éo que ndo era atin-
gida no ano de 2013. Até a data do pre-
sente trabalho ainda ndo h& comercializa-
¢ao internacional de QMA.

No ano de 2019, levando em consi-
deracdo a publicacdo das Leis n° 13.680,
que cria o Selo Arte (Brasil, 2018) e n°

13.860, que trata especificamente sobre a

Revista Higiene Alimentar, v.38 (299): e1163, jul/dez, 2024. ISSN 2675-0260

DOI: 10.37585/HA2024.02queijarias



A\imenw

producdo dos queijos artesanais (Brasil,
2019), o IMA estabeleceu prazo para as
queijarias cadastradas se registrarem, sob
alegacédo de harmonizagdo das acdes do
servico de inspecgéo diante da habilitagéo
sanitaria das queijarias artesanais.

Os dados da Tabela 1 demonstram
gue a adesdo ao Servico de Inspecéo Es-
tadual diminuiu no ano de 2023 quando
comparada ao ano de 2013 nos municipios
de Bambui (75%), Medeiros (73,7%) e Ta-
pirai (50%); aumentou nos municipios de
Sdo Roque de Minas (42,9%) e Vargem
Bonita (100%); e se manteve igual nos mu-
nicipios de Delfinépolis, Piumhi e Sdo Jodo
Batista do Gloria.

A diminuigdo da adeséo ao Servico
de Inspecdo Estadual nos municipios de
Bambui, Medeiros e Tapirai pode estar re-
lacionada aos custos de adequacdo de in-
fraestrutura trazidos pelo fim do cadastra-
mento. Quando se analisa separadamente
os dados obtidos até 2013, verifica-se que
as primeiras queijarias cadastradas foram
nesses trés municipios. Até o ano de 2011,
89,5% das 19 queijarias ja estavam cadas-
tradas no IMA, o que indica que as constru-
¢Oes atenderam o disposto na primeira le-
gislacdo promulgada. Legislacdo essa que
sofreu alteragdes significativas quando
comparada ao Uultimo decreto vigente,
como por exemplo, a incluséo de trés co-
modos nao previstos inicialmente: area de
almoxarifado, area de vestiario/sanitario e

barreira sanitaria (Minas Gerais, 2020).

O cenério verificado nos municipios

de Bambui, Medeiros e Tapirai, ilustra o
que foi apontado por Vicentini et al. (2013),
que previu que os produtores enfrentariam
dificuldades para custeio da adequacao de
infraestrutura das queijarias. Eles estima-
ram os custos de adequacao de pequenos
produtores de queijo, visando o atendi-
mento da legislacdo estadual mineira, em
torno de 38 mil reais. Comparando esse
namero ao salario-minimo da época, ele
representa aproximadamente 56 salarios-
minimos, o0 que representaria aproximada-
mente 75 mil reais nos dias atuais. Aproxi-
madamente 44,4% do valor total é relacio-
nado as instalacdes da queijaria.

O cadastramento das queijarias no
municipio de Sdo Roque de Minas foi tar-
dio, quando comparado aos municipios de
Bambui, Medeiros e Tapirai. Das nove
gueijarias cadastradas no ano de 2013, so-
mente 22,2% obtiveram cadastramento an-
tes de 2012, ano que ocorreu uma atuali-
zacao da legislacdo estadual, consequen-
temente, as estruturas estavam mais proxi-
mas do registro pois foram orientadas por
legislacdes mais atuais. O mesmo pode ser
entendido para o municipio de Vargem Bo-
nita, que até o ano de 2013 ndo possuia
gueijaria cadastrada junto ao IMA.

Atualmente, 22 queijarias artesa-
nais da microrregido da Canastra tém per-
missdo para comercializagéo interestadual
de seus produtos. Sendo, 20 delas através

da obtencdo de Selo Arte via Servico de
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Inspecdo Estadual e duas através do regis-
tro no Servigo de Inspecdo Federal. A ex-
pectativa € o aumento desses numeros,
principalmente pela descentralizacdo da
concessao do Selo Arte, que agora pode
ser concedido pelas secretarias de agricul-
tura municipais as queijarias que cumpri-
rem o disposto em legislagdo especifica
(Brasil, 2018; Brasil, 2019; Brasil, 2022;
MAPA, 2019).

Na Tabela 1 é possivel verificar
qgue, no ano de 2023, dos oito municipios
que compdem a microrregido, 7 (87,5%)
possuem Servico de Inspegdo Municipal
instituido. Porcentagem inferior foi obtida

por Silva et al. (2023) que constataram que

somente 13,14% dos municipios do estado

do Maranhao possuiam SIM implantado.
Através da observacao do Grafico 1
€ possivel verificar o impacto que a institui-
¢ao do SIM nos municipios teve sob a re-
gularizacdo das queijarias artesanais na
Canastra. A Tabela 1 demonstra que atual-
mente o0 Servigo de Inspec¢do Municipal é
responsavel pela habilitacdo sanitaria de
75,8% das queijarias regularizadas na mi-
crorregido. Além disso, ha queijarias inspe-
cionadas em todos 0s municipios que com-
pdem o territério, e que o municipio de Ta-
pirai detém o menor numero de estabeleci-
mentos registrados, o que pode ser devido

a néo instituicdo do SIM na localidade.

Grafico 1 - Numero de queijarias artesanais inspecionadas por esfera de inspecao nos anos de 2013

e 2023 na microrregido da Canastra.
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Fonte: os autores (2023).

Os dados obtidos estdo de acordo
com um estudo conduzido por Ritter (2019)

gue verificou que ha forte associacao entre

a implantacéo do Servigo de Inspecdo Mu-

nicipal e o aumento do numero de agroin-
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dustrias. Ele concluiu ainda que esses fa- sugerido por Vicentini et al. (2013), de ade-

tores favorecem diretamente o aumento do quar as queijarias artesanais através de
indice de Desenvolvimento Humano Muni- etapas, priorizando-se os itens relaciona-
cipal e o PIB per capita. dos a higiene e seguranca dos produtos.

Através da observacao do Grafico 2
€ possivel verificar que, do ano de 2013
para o ano de 2023, houve um aumento de
161,54% de queijarias artesanais inspecio-
nadas na microrregido da Canastra. Ao
analisar os dados obtidos, esse aumento
se deve principalmente a implantagéo do
Servigo de Inspecao Municipal na microrre-
gido. A maior adesé&o ao SIM pode ser jus-
tificada pelo desenvolvimento do principio

Grafico 2 - Numero de queijarias artesanais inspecionadas nos anos de 2013 e 2023 na microrregido
da Canastra

2013

2023

0 20 40 60 80 100

NUMERO DE QUEIJARIAS

Fonte: os autores (2023).

4 CONCLUSAO no numero de queijarias artesanais inspe-
Através do presente trabalho verifi- cionadas na microrregido da Canastra no
Cou-se que houve um aumento expressivo ano de 2023 em relacdo ao ano de 2013,
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principalmente, devido a instituicdo do SIM
nos municipios da regido. Os dados obti-
dos reforcam o maior alcance promovido
através da descentralizacdo dos Servigos

de Inspecao.
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